En provenance directe

de Normandie
Ay LElevage
a la ferme du Hamel
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la Boucherie

Viande de notre élevage
sélectionnée par notre maitre artisan

‘équipe vous so

le \ ouses fé{es de fin d'année

/ C’est dans I'Orne en Normandie a proximité
N du trés renommé Haras National du
Pin que ce situe la ferme du Hamel.

Cette exploitation familiale dispose de
vastes espaces naturellement riches en
herbes ou paissent une grande partie
de 'année un troupeau de vaches
de race Parthenaise et Limousine.

5 ADRESSES POUR NNIEUX VDL"S SERVI

La Grande Boucherie La Grande Boucherie de [a Pl

10 rue de la Station 55 rue de Tocqueville

92600 ASNIERES-SUR-SEINE 75017 PARIS

Tél.: 0147 93 04 63 Tél.: 0147 63 4165
wwvy.lagrandeboucherie.com wwvwv.boucheriedelaplainemonceau.
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La Boucherie de Colombes Boucherie Nouvelle
14 rue saint-Denis 72 rue Damrémgnt

02700 Colombes 75018 PARIS
Tel.: 0142 42 69 75 Tél.: 0142 64 06 22

wwwy.laboucheriedecolombes.com wwwy.boucherienguvelle-paris18.com
W

agasins fermés le 25 décembre 2018
et le ler janvier 2019

Le Fin Gourmet Le savoir faire de
39 rue aux Fleurs i

78960 Voisins-le-Bretonneux

Tel.: 0130 57 98 64 -
boucherie-lefingourmet.com /

Les animaux naissent et grandissent sur
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commandes | | I(_expchnltatmn et disposent _d éléments _de
i Pavance merci. L N/ bien-étre tel que stabulation sur paille, fisiab® notre st P\ \J
- ' aération plein air, instruments de massage, rcuralaliaaittie o
musique... s
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Rotl d’Aqneau Feuilleté de Baeuf Veau ltalien Filet mlqnon foie gras Chapon Melon de l"mtade Riti de Canard Roti de Clmpon
aux Frmts Secs

(foie gras et magret fumé) _ et figues

aux Cépes au Poivre Vert aux Fruits
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Riti de beuf aux morilles Veau au Boudin Blanc Melon de Pintade Réti de Canard Rotl de Chapon

et foie gras et Champignons

aux Girolles a lorange aux Trols Champi nons
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Rotl d’Agneau Réti de ceeur d onau Réti de Veau Melon de Pintade Riti de Canard Réti de Clmpon
l"er:qourdm aux vis de veau et movilles aux Noix ou Noisettes Forestier Bressan

Gigot d’'Agneau Réti de beeuf Maitre d;Ho“teI Réti de Veau Orloff gti oti e Melon de Pmtade Magre;“de Canard aux | quolette de Dinde
Cm/al( (Z : _au Ro ugfortw_m Piments d’espelette au Boudm Blanc

: Céuwnne d’Agneau Cite de Beeuf  Réti de Veau  Réti de Porc Oies Fermiéres Melon de Pintade Rotl de maqret Canard Rétis de Dinde Farcis
a la Provencale aux Fruits Secs aux Morilles Foie Gras et pommes
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